Kluski watrobiane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1557 razy.

Robig sie tak samo jak francuskie z tg odmiang, ze do utartego masta z z6ttkami dodaje sie dwie tyzki watrébki
przetartej przez sito. Watrobka moze by¢ z drobiu, cielecia. Ubiwszy dobrze piane, zmiesza¢ ida¢ zamiast maki,
tartg butke, przesiang dobrze przez sito, a bedq delikatniejsze. Gotowac , jak kluski francuskie.
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