Knelki z cieleciny lub z drobiu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2115 razy.

Podaja sie do bardzo wykwintnych zup lub potrawek (ragout); sg nadzwyczaj delikatne. Miekki kawatek 20

deka uttuc w moz dzierzu, przetrze¢ przez wtosienne sito wraz z rozmoczong w mleku butkg, posoli¢ troche i
wtozywszy do kamiennej rynki, ubija¢ trzepaczka, dolewajac po tyzce kwaterke kremowej $mietanki. Gdy masa juz
doskonale ubita, ktasé¢ tyzeczkg zgrabne, mate podtuzne kluseczki na gotujaca wode i wyjmowac ostroznie przed
samem podaniem tyzka durszlakowg

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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