Ostryqi

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1435 razy.

Po umyciu ostryg, otworzy¢ je ostrym nozem i oczysci¢ pedzelkiem, umaczanym w stonej wodzie, z obtamkow i
tupin, powstajacych skutkiem ich otwierania. Trzeba uwazac¢ , zeby woda, znajdujgca sie w ostrygach, nie
wyciekta. Pouktadaé je na talerzu i ubra¢ pokrajang w kwaterki cytryng. Ostrygi mozna poznaé¢ czy sg Swieze po
klarownosci i po wodzie, ktora przy sSwiezych sie znajduje.
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