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Najlepiej utozy¢ do nich dtugich buteczek pszennych lub chleba tak zwanego angielskiego i to nie $wiezego

lecz z dnia poprzedniego. Skroi¢ ze wszystkich stron skorke i nasmarowawszy swiezym mastem ukroi¢ jak
najcienszy plasterek, postepujac tak do konca buteczki. Na to potozy¢ rozmaite wedliny, sery zagraniczne, kazdg
rzecz w cienkie krajang plasterki takiej wielkosci, aby zupetnie powierzchnie masta pokryty. Z drobiu krajg sie

tylko piersi, z zajaca tylko cgber. Jedng z wybornych nowosci jest wedzona poledwica wieprzowa, usiekana na
maszynce, a nastepnie wymieszana z pieprzem i posmarowana na buteczke. Mozna tez na niektérych

tartinkach ktas¢ waziutkie paseczki korniszonow, Sdl lub pieprz sypie sie we wtasciwych warunkach pod
pieczyste. Na tacy wytozonej serwetg uktada sie takie buteczki rzedami, podtug gatunku miesiwa.
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