Paszteciki z kaszki
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Ugotowa¢ kwaterke zwyczajnej drobnej gryczanej kaszki na gesto z solg i wystudzi¢ . Zrobi¢ farsz z miesa

pozostatego, jak na zwykte pierogi: mieso usieka¢ , wtozy¢ w masto z przesmazong cebulka, popieprzy¢ , posoli¢ , wbic¢
zottko i wymieszaé dobrze. Mie¢ w rondelku ptaskim przygotowang goraca fryture, bra¢ natyzke kaszke, roztozy¢ ja ptaske
warstwa, wtozy¢ troche farszu miesnego, potaczy¢ kaszke, aby farszu wida¢ nie byto; zmoczy¢ catg kaszke, nadajac jej
podtuzng forme jajka, w rozbitym jajku, posypa¢ butka przesiang i rzuca¢ dla nadania rumianego koloru i

rozgrzania w goraca fryture. Gdy sie tylko zrumieni, wyjmowac tyzka durszlakowg i podawa¢ zamiast pasztecikow

do zupy.
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