Pierozki smazone w drozdzowym ciescie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1394 razy.

Kwaterke mleka letniego zarobi¢ 1 1/2 deka drozdzy, wysypa¢ 20 deka maki, wymiesza¢ dobrze i postawi¢ w
cieple. Gdy podrosnie, wsypaé¢ jeszcze 20 deka maki, troche soli, dwa cate jaja, tyzke sklarowanego masta,

tyzeczke cukru, i wyrabiaé¢ ciasto tak dtugo az odstanie od reki po czem postawi¢ napowrét w cieple az znow
podrosnie. Wtedy bra¢ mate kawatki ciasta, utarza¢ w mace, rozptaszczy¢ na okragte placuszki, natozyé farszem z
miesa zawing¢ z miesem brzegi, uktadaé na sito, aby troche podrosty, a potem rzucaé na goracy szmalec lub fryture
i smazy¢ jak paczki, obracajac, aby z wszystkich stron rumienity sie jednakowo.
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