Paszteciki z makaronu wtoskiego

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1309 razy.

Ugotowac w stonej wodzie 10 deka potamanego na krétko makaronu wtoskiego. Gdy miekki wyrzuci¢ na
durszlak, przela¢ zimng woda i wymiesza¢ z rozpuszczonym mastem, aby sie nie zlepit, 10 deka okrawkéw z
szynki posieka¢ dos$¢ grubo, wrzuci¢ do makaronu, wlaé¢ dwie tyzki kwasnej Smietany i wymieszawszy dobrze,
naktada¢ w muszelki. Po wierzchu posypac¢ tartym parmezanem, pola¢ mastem i wstawi¢ na 10 minut do
goracego pieca dla zapieczenia.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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