Krusztadki po wtosku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1365 razy.

Foremki mate jak na ciastka babki, wylepi¢ do$é grubo kruchym ciastem bez cukru, po upieczeniu wyrzucic¢
ostroznie na stolnice, a gdy przestygng natozy¢ w nie farszu z kur; w srodku zrobi¢ dotek, wypetni¢ go gotowanym i
pokrajanym drobno wtoskim makaronem, truflami, szampionami i marynowanym ozorem pokrajanymi w

kostke, zala¢ po wierzchu lekko rozpuszczonym bulionem i przed podaniem wstawi¢ do rozgrzania na chwile

do pieca. Na pétmisku; zrobi¢ niski postument z ryzu, pouktada¢ na nim paszteciki, ktadac na kazdym po

plasterku trufli, pola¢ sosem pomidorowym czystym i poda¢ jako paszteciki po zupie.
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