Kulebiak z kapustg i grzybami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1382 razy.

Robi sie jak poprzedni, tylko zamiast ryby daje sie nastepujacy farsz: dwie gtéwki kapusty ugotowaé na pét w
solonej wodzie, nastepnie posieka¢ i dusi¢ dalej z cebulg zasmazong na masle az do zupetnej miekkosci, w koncu
dodac¢ i wymieszaé¢ dwie tyzki ugotowanych i usiekanych suchych grzybow, kilka jaj na twardo tez

posiekanych, troche popieprzy¢ itym farszem natozy¢ ciasto i piec jak poprzedni.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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