Ciasto maslane (bardzo dobre)

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1519 razy.

40 deka maki, 20 deka masta swiezego, dwa jaja i kilka tyzek kwasnej $mietany zagnies¢ razem aby ciasto byto
niezbyt twarde. Rozwatkowa¢ w kwadrat, a ztozywszy w koperte powtarza¢ trzy razy watkowanie jak przy
ciescie francuskim. Z tego ciasta mozna wyrabia¢ rézne paszteciki i pierozki, a takze mozna wylepi¢ niem
ozdobne formy na duze pasztety przy wiekszych przyjeciach. Formy takie sg ztozone z dwéch czesci, ztgczonych
sztyfcikiem; po upieczeniu forme sie otwiera, a ciasto pozostaje nienaruszone.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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