Ciasto kruche

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1418 razy.

40 deka przesianej maki zagnies¢ z 20 deka dobrze wyptukanego i osuszonego masta i z 2-ma z 6ttkami;
wyrabia¢ dtugo i pozostawi¢ na pét godziny w chtodnym miejscu. Jesli ciasto ma by¢ uzyte do pierozkéw lub
pasztetow, trzeba troche go posoli¢ , jesli na leguming, szarlote lub ciastka doda¢ 10 deka cukru i skorki
cytrynowej. Rozwatkowa¢ ciasto cienko. Robi¢ pierozki lub paszteciki, albo wylepi¢ niem forme.
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