Pasztet z przodkow zajeczych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1407 razy.

2 przodki zajecze, gtowe, watrobe, serce itd. ugotowaé z wtoszczyzng. 40 deka bardzo ttustej wieprzowiny od
brzucha ugotowac kroétko; 1 cielecg watrobke lub 2 gesie upiec niezupetnie. Wszystko umle¢ na maszynce od
miesa i wymieszac , dodajac soli, pieprzu, 5 ziarnek jatowcu, kilka suszonych, ugotowanych trufli,

pokrajanych drobno, 2 cate jaja, 1 duzg cebule, utartg na tarce. Jezeli masa za gesta, dola¢ rosotu od
wieprzowiny, wtozy¢é w rondel wysmarowany mastem i upiec w piecu.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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