Pasztet z cieleciny

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1444 razy.

Usiekanej drobno pieczonej cieleciny szklanke dobrze napetniong, tylez przetartych ugotowanych kartofli,

dwa $ledzie obrane z osci i usiekane, dwa jabtka utarte na tarce, 4 tyzki kwasnej Smietany, 2 tyzki masta, 3 jaja,
troche na tarce utartej cebuli, wszystko to dobrze wymieszaé na mase, dodaé soli, odrobine ttuczonego
pieprzu, angielskiego ziela, utozy¢ w wysmarowany mastem i osypany buteczkg rondel i na pét godziny
wstawi¢ w goracy piec. Doskonata potrawa na sniadanie lub po zupie.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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