Pasztet cielecy na zimno

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1550 razy.

Jedng cieleca watrébke usiekac i utrzy¢ dobrze. 40 deka wyzytowanej miekkiej cieleciny i 20 deka $wiezej stoniny
zemle¢ na maszynce i wbi¢ w donicy z dwoma grzybami ugotowanymi i posiekanymi wbi¢ 6 jaj doskonale
rozbitych, razem wszystko zmieszac i przefasowac¢ przez durszlak, wsypa¢ soli, troche kwiatu

muszkatotowego, ? wtozy¢ w rondel wysmarowany mastem i wstawi¢ na 3 kwadranse do niezbyt goracego

pieca; gdy wystygnie, pokraja¢ w plastry i poda¢ z sosem auszpikowym. Mozna go tez poda¢ w formie zytnie;j.
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Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

