Pasztet z gesich watrobek na zimno

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1406 razy.

Wzig¢ od 7 gesi dosy¢ duze watrébki, wymoczy¢é przez pare godzin w mleku i usieka¢ , 10 deka swiezej stoniny
zmiesza¢ z watrobkami, wbi¢ 4 jaja, 1/2 litra tartej butki, 2 usiekane trufle, wcisng¢ sok z jednej cytryny, dodaé
troche soli i zmiesza¢ wszystko dobrze. Wysmarowaé rondel mastem, wysypaé butka i upiec w wolnym piecu.
Po upieczeniu utrze¢ w donicy, dodawszy 10 deka wymoczonego masta, przefasowac przez geste sito, wiozyé
na potmisek, wygtadzi¢ nozem, maczanym w oliwie i oblaé majonezem.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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