Pierog ruski z miesem
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Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1452 razy.

Przygotowaé¢ wedle upodobania ciasto francuskie lub drozdzowe, i natozy¢é nastepujacym farszem. Mieso z rosotu
lub pozostate z pieczeni, (najsmaczniejsze jednak jest z dodaniem kawatka miesa wieprzowego) posiekacé

drobno i wymiesza¢ z butkg rozmoczong w mleku. Zasmazy¢ na tyzce masta pot cebuli drobno posiekanej, wrzucic¢
W nie mieso i przesmazy¢ razem. Dodac¢ troche pieprzu, 2 jaja na twardo zgotowane i grubo posiekane, a gdy
przestygnie, jedno z6ttko surowe, wymiesza¢ dobrze, natozyé na rozwatkowane ciasto, zwinaé , zlepi¢ brzegi i
potozywszy na blache, postawi¢ w ciepte, aby podrosto. Przed wstawieniem do pieca, posmarowaé jajkiem i

piec pot godziny do trzech kwadransow. Gdy troche przestygnie, pokraja¢ w zgrabne kawatki i poda¢ do

rosotu lub barszczu.
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