Sos ostry cebulowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1394 razy.

Zrumieni¢ masto z maka, rozprowadzi¢ rosotem, lub w braku tegoz wodg tyle, ile sosu potrzeba, obra¢ pare cebul,
sparzy¢ je i gotowa¢ dopoki sie nie rozgotujg, wla¢ troche octu, soli i cukru, przefasowaé przez sitko, doda¢ troche
karmelu. Sos ten powinien by¢ zo6tty i stodko-kwaskowy. Uzywany szczegodlnie do kotletéw baranich, do

sztuki miesa itd.
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