Sos pomidorowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1439 razy.

Svieze pomidory rozdzieli¢ na czesci, wtozyé w rondel i rozgotowaé , potem przetrze¢ przez sitko lub drobny
durszlak. Odrzuca sie tylko skore i pestki; sos bez migkiszu bytby bezbarwny i mniej smaczny. Dla
polepszenia smaku mozna dodaé¢ bulionu lub ekstraktu Liebiga i rozprowadzi¢ . Pomidory mozna dodawa¢ do

wszystkich ciemnych sosow.
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