Sos maderowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1620 razy.

Zasmazy¢ na rumiano tyzke maki ze sporg tyzkg masta, rozprowadzi¢ rosotem tak, aby sos byt gesty, (lecz rosét musi
by¢ nie ttusty), wla¢ szklanke wina madery, doda¢ troche soli, pieprzu, kto chce tyzeczke sosu angielskiego dla
ostrosci i gotowa¢ na wolnym ogniu, dopoki sos nie bedzie zawiesisty.

Mozna wkrajaé drobno usiekanych lub pokrajanych w plasterki trufli, a bedzie sos truflowy - lub w
plasterki pokrajanych pieczarek, a bedzie sos pieczarkowy. Sosy te uzywajg sie do poledwicy, befsztyka,
pasztetu gorgcego, do combra sarniego itp.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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