Sos holenderski

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1213 razy.

Utrze¢ kawatek masta Swiezego na Smietane, wbi¢ 3 z6ttka, tyzke maki, tyzke octu lub soku cytrynowego i troche cukru.
Wymiesza¢ wszystko dobrze, podbi¢ rosotem lub kieliszkiem wing biatego, lecz w takim razie nie potrzeba

cytryny, wstawi¢ na ogien bardzo wolny i jak sie dobrze ogrzeje, bedzie gotowy, nie musi sie bowiem gotowac .

Sos ten wydaje sie zazwyczaj osobno w sosjerce i szczegolnie dobry jest do rozmaitych ryb.
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