Zacigganie zup lub sosow zottkami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 3518 razy.

Wzig¢ wskazang ilos¢ zottek, rozbi¢ dobrze z kilku tyzkami przestudzonej zupy lub sosu i powoli dolewa¢ goracej
zupy, lub sosu, mieszajgc ciagle tyzka. Potem, postawi¢ na wolnym ogniu lub w naczyniu z goraca wodg i uwazacé ,
aby tylko nalezycie zgestniato, lecz nie zagotowato sie, bo sie z6ttka zwarza. Taka rzecz robi sie na samem
wydaniu.
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