Sos chrzanowy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1406 razy.

Zrobi¢ biatg zaprazke z pét tyzki masta i maki, wrzuci¢ do niej dwie tyzki utartego chrzanu, aby sie razem zasmaz yt
rozprowadzi¢ rosotem, wla¢ kwaterke kwasnej Smietany, posoli¢ i daé kto lubi stodszy, pot tyzeczki cukru dla
ztagodzenia ostrosci chrzanu; wcisnaé troche cytryny, zagotowaé raz i wyda¢ do sztuki miesa, lub ryby

ugotowanej. Mozna przed wydaniem zaprawi¢ go dwoma zéttkami, a bedzie smaczniejszy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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