Masto ciemne ?au beurre noir?

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1356 razy.

Dwie tyzki octu winnego wla¢ na patelnie i zagotowa¢ z korzeniami. Na drugiej patelni tyzke swiezego masta
zrumieni¢ az na ciemno-brazowy kolor, wtedy wla¢ czysty ocet bez korzeni do zrumienionego masta i wsypac
zielonej pietruszki. Polewa sie tem mastem rybe lub jaja sadzone.
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