Sos tatarski z ugotowanych z6ttek

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1459 razy.

Szes¢ lub osiem gotowanych jaj na twardo, obra¢ ze skorupek i przetrze¢ Zzo6ttka przez sito do donicy. Potem
dolewajac po jednej tyzce oliwy, wla¢ tyle tyzek ile jest zo6ttek, ucieraé watkiem tak dtugo, az beda zupetnie gtadkie,
dodac¢ dwie tyzki mocnej musztardy, troche soli, biatego pieprzu, cukru i octu do smaku, i uciera¢ az wszystko
dobrze sie wymiesza. Sos ten podaje sie do wedlin i zimnego miesa szczegdlniej na Swieta Wielkanocne.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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