Poledwica na dziko

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1489 razy.

Oczyszczong i wyzytowang poledwice zala¢ przegotowanym rosotem z wody z octem, cebulg i korzeniami. Niech
tak polezy przez 12 godzin. Przed uzyciem posoli¢ ja, naszpikowa¢ stoning i udusi¢ tak samo, jak poprzednia,
dolawszy dla ostrosci kilka tyzek rosotu. Ugarnirowaé jg krokietami z kartofli, lub makaronem albo podac¢

osobno buraczki.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

