Sztuka miesa z ozoru wotowego

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1332 razy.

Ugotowa¢ swiezy ozor; gdy juz miekki, ociagnaé go ze skorki i pokrajaé w zraziki, po czem zasmazy¢ w masle kilka
drobno usiekanych cebul i na tem masle obsmazy¢ kawatki ozoru. Zasmazyé chrzanu tartego w masle, podbié
rosotem, przetozy¢ na potmisku zraziki tym chrzanem i poda¢ na stét, Mozna je tez przetozy¢ sardelowym mastem i
pola¢ sosem bulionowym, zaprawionym zasmazka z masta i maki, i zacisnietym cytryna.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

