Pierozki z miesa
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1396 razy.

Pozostate mieso z rosotu najkorzystniej jest uzy¢ na pierogi. Pokraja¢ je na drobne kawatki a potem posiekac ,

domiesza¢ kawatek swiezej stoniny ugotowanej. Jezeli mieso suche, wtozy¢ je w gorgcg wode i zagotowaé dla
odswiezenia. W rondelek wtozy¢ na 40 deka miesa tyzke masta, zasmazy¢ je z drobno usiekang cebulg, wtozy¢ usiekane
mieso, kto chce troche moczonej butki, pieprzu, soli, jedno; lub dwa zéttka i wymiesza¢ doskonale razem.

Zagnie$¢ ciasto z 40 deka maki, jajkiem i woda, rozwatkowaé cienko, ktas¢ kupki farszu, zawing¢ ciastem i wykrawac
kieliszkiem mate pierozki. Wrzuci¢ na gotujaca sie osolong wode, a po ugotowaniu odcedzi¢ na durszlaku i pola¢ na
poétmisku mastem zrumienionym z buteczka. Te same pierozki mozna smazy¢ na fryturze lub przygrzewaé na

masle.
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