Pikantny placek z cebulg na goraco

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3219 razy.

Ciasto potfrancuskie z 25 dag maki, 10 dag masta i $mietany (ilos¢ $mietany zalezy od milgotnosci maki; nie wiecej
jak poét szklanki).

Ciasto robi sie z bardzo zimnych sktadnikow, siekajac je nozem i zagniatajac jak najkrécej. Powinno mie¢ gestosé
ciasta na pierogi. Trzeba je wtozy¢ na co najmniej 12 godzin do lodéwki, potem wytozy¢ nim Srednig blache lub
forme do tarty, podpiec 10 minut w nagrzanym do 200 st. piekarniku.

Nadzienie sktada sie z duzej ilosci cebuli (ile kto lubi) pokrojonej w krazki i podduszonej na masetku. Mozna
wrzuci¢ np. szynke badz niezbyt ttusty wedzony boczek pokrojony w kostke i podsmazony, takoz potraktowane
pieczarki...

Nadzienie wyktadamy na ciasto, catos¢ polewamy szklankg $mietany z rozmgconymi w niej 2-3 jajkami.
Posypujemy z6ttym tartym serem i zapiekamy do zrumienienia. Przyprawia sie to pieprzem, solg, papryka,
gatkg muszkatotowa, majerankiem, tymiankiem, co komu sie podoba. Je sie na gorgco, popijajac czerwonym,
wytrawnym winkiem.

smacznego,

From: Aneta Baran baran@sp054.cern.ch
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