Wyborna pieczen wotowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1351 razy.

Wzig¢ zrazowa, srodkowg czes¢ wotowiny, zbi¢ dobrze, namoczyé na 24 godzin w lekkim occie. Na drugi dzien wyja¢ z
octu, posoli¢ , popieprzy¢ witozy¢ je w rondel w masto, dodaé 2 tyzki wody i piec przez péttora godziny. Po

upieczeniu nakraja¢ inatozy¢ farszem nastepujacym: Wzigé troche chrzanu, sparzyé go, utrze¢ , dodaé tartej cebuli,
pare grzybkéw drobno usiekanych, masta, soli i tartej butki, zmieszaé to na mase, pieczen nig natozy¢ , wstawi¢ na

ogien i podsmazyc¢ .
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