Pieczen huzarska zwyczajna

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1506 razy.

Sttuc dobrze 2 kilo miesa watkiem drewnianym, osoli¢ i opiec, polewajac ciagle mastem. Gdy sie zrumieni i jest

miekka, wyjaé na deseczke ponakrawa¢ skosnie i napetnié nakrajania nastepujaca masa: pare pieczonych cebul utrze¢ z
tyzkg masta, pieprzem i tartg butkg a lepiej chlebem i z szczypta soli na gestg mase. Natozong pieczen wtozy¢ do rondla w
sos, ktorym sie poprzednio smazyta i dusi¢ po6t godziny pod pokrywa.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

