Zrazy warszawskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1847 razy.

Wzig¢ zrazowki, pokraja¢ w kawatki, zbi¢ dobrze kazdy kawatek. Wtozy¢é w rondel masta, na to natozy¢ warstwe
zrazow, zndw masta, warstwe siekanej cebuli, warstwe siekanych grzybow, warstwe krajanych w talarki

kartofli, poprzednio sparzonych, posoli¢ , popieprzy¢ , potem warstwe miesa, masta i tak dalej, przykry¢ i upiec

W piecu.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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