Befsztyk po wiedensku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2048 razy.

Gruby kawat poledwicy z kwiatem posoli¢ troche, wrzuci¢ na patelnie na roztopione masto i nagle opiec z obu

stron, aby soku nie puscit. Potozy¢ na talerz, obtozy¢ rumianymi kartofelkami, kibre mozna obsypaé¢ siekang zielong
pietruszka lub szczypiorkiem, a befsztyk caty przykry¢ plasterkami gorgcego szpiku, wyjetego z rury wotowej i

posypac pieprzem.
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