Klopsy

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1420 razy.

Wzig¢ miesa, uskroba¢ tyzkag blaszang, lub zemle¢ na maszynce, wybraé z niego pozostate zytki, osoli¢ , wbi¢ jedno
z0ttko, 1 cate jajo, 2 tyzki masta topionego, cebuli tartej, soli, pieprzu, butke rozmoczong w mleku i wycisnieta,

zmiesza¢ wszystko razem i robi¢ podtuzne klopsiki; posieka¢ nozem z obydwdch stron, obsypaé tartg butka, utozyé w
rondel, zala¢ bulionem, potowg szklanki wina francuskiego, wtozy¢ tyzke masta, wcisngé sok z pot cytryny, wsypac
gars¢ tartej butki, troche kaparow, kawatek cukru, przykry¢ pokrywa i dusi¢ przez 15 minut na ogniu.

Nades[alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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