Cynadry wotowe

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1644 razy.

Odgotowaé cynadry, pokraja¢ w plasterki, podtozyé masta, cebuli, wla¢ troche bulionu i dusi¢ na wolnym ogniu, w
koncu posoli¢ , popieprzy¢ , a gdy beda miekkie, wsypaé tartej butki lub chleba, wla¢ troche wina, zagotowa¢ i wydaé
na stot. Mozna tez karmelu wpusci¢ .

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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