
Pigwa do herbaty
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 5226 razy.

Pigwę zebrać po pierwszych przymrozkach (ważne).

Umyć, wysuszyć, pokroić w plasterki (ze skórką). Wkładać do naczynia polewanego, lub szklanego. Układać
warstwami przesypując cukrem. Jak poleży dobę i pusci sok to wymieszać. Następnie do słoiczków pozamykać.
Gotować wstawiając do zimnej wody. Od zagotowania gotować jeszcze 15 -- 20 minut.  

From: "Dariusz Depczyński" drdar@box.zetobi.com.pl

jest ok!

Nadesłał(a): 2007-10-08 19:10:48
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