Pieczen cieleca ze Smietang

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1420 razy.

C wiartke cieleciny optukaé , sparzy¢ , posolié , naszpikowaé gesto stoning i skropié cytryna; niech tak godzine polezy.
Potem upiec jg w piecu i tadnie zrumienic¢ , a na pot godziny przed podaniem zala¢ ¢ wier¢ litrem kwasne;j

$mietany, rozbitej z tyzkg maki, obrumieni¢ polewajac czesto, pokraja¢ i utozy¢é na kosci. Osobno podac¢ satate letnig lub
zimowa.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

