Comber z beszamelem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1513 razy.

Tak przygotowany i upieczony comber cielecy jak poprzedni, pokrajaé w uko$ne plastry po obu stronach
kosci grzbietowej, smarowa¢ kazdy kawatek sosem beszamelowym, ztozy¢ na powr6t w catos¢ na dtugim
potmisku, ugarnirowaé po bokach catymi duszonymi pieczarkami, krokietami z kartofli i knelkami z cieleciny

i z drobiu, zala¢ po wierzchu resztg sosu, pokropi¢ mastem i zapiec w gorgcym piecu przez 15 minut.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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