Sznycle cielece po cesarsku

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1458 razy.

Ukroi¢ cienkie sznycle z pieczeni cielecej, rozbi¢ je patka, naszpikowac stoning, posoli¢ , otarzaé w mace i obrumienic
na rozpalonym masle Potem w rondelku zala¢ je ¢ wieré litrem kwasnej Smietany rozbitej z pot tyzeczkg maki, wcisngé
soku z cytryny, utrze¢ troche skorki cytrynowej, wrzuci¢ gar§¢ wymoczonych kapardéw i dusi¢ razem przez 25

minut.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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