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Urobić kotlety cielęce z kostkami, rozbić, posolić i usmażyć na rozpalonym maśle. Osobno przygotować sos
rumiany á la financiere?. Gdy kotlety gotowe, ułożyć je jeden na drugim, na kostki założyć papiloty, po bokach
ugarnirować przysmażanymi kartoflami lub krokietami z kartofli i oblać sosem, uważając, by nie zwalać
papilotów; resztę sosu podać w sosjerce.
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