Mostek cielecy nadziewany watrobkag

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1704 razy.

Zrobi¢ farsz z tyzki masta zatartej z 2 z6ttkami, pot butki umaczanej w mleku, garsci zielonej pietruszki, soli i
pieprzu. Usieka¢ drobno kawatek surowej watrobki cielecej, przefasowac¢ przez sito i wymieszac¢ z farszem,
ktérym nadzia¢ tadny gruby mostek cielecy i upiec w piecu jak poprzedni.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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