Potrawka z nozek cielecych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1308 razy.

Kilka nerek cielecych pokraja¢ w plastry, posoli¢ , otarza¢ w mace i obrumieni¢ na masle, Na tym samem masle
zrobi¢ zaprazke, dodajac po6t tyzki maki, rozprowadzi¢ rosotem, wla¢ kilka tyzek kwasnej Smietany. wcisng¢ troche cytryny,
wsypa¢ na koniec noza papryki i tyzeczke utartego majeranku, wtozy¢ w ten sos nerki i dusi¢ przez 20 minut.

PodawaC wprost z ognia, poki gorace, gdyz predko krzepna, a wtedy sg niestrawne.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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