Gtdéwka cieleca smazona z sosem tatarskim

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1665 razy.

Ugotowang gtowke gdy zastygnie pokrajaé w podtuzne kawatki, obsypaé maka, zmacza¢ w jajku, osypaé tartg butkq i
smazy¢ na rozpalonym masle lub fryturze na tadny rumiany kolor. Potem utozy¢ na biatej serwecie na pétmisku,
obtozyé plasterkami cytryny i gatazkami zielonej usmazonej pietruszki, a w sosjerce poda¢ sos tatarski.

Bardzo wykwintna i smaczna potrawa, nadajgca sie jako entre?mets na proszonych przyjeciach.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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