Gtdéwka cieleca ?a la financiere?

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1639 razy.

Ugotowa¢ gtéwke cielecg podanyrn sposobem. Osobno przygotowaé sos ?financiere? pokraja¢ gtowke i ozorek w
podtuzne kawatki, wtozy¢ do sosu, niech sie w nim jeszcze z p6t godziny poddusi, potem utozyé zgrabnie gtowke na
potmisku, po bokach ubra¢ plastrami ozorka, a na ozorku potozy¢ po kawatku moézgu cielecego w stonej
wodzie z octem, cebulg i korzeniami. Naokoto pouktada¢ potdwki jaj na twardo, na spdd pétmiska wla¢ troche
sosu, a reszte poda¢ w sosjerce.

Podaje sie na zimno, lub goraco, wedtug upodobania. Nadaje sie do garnirowania stotu na proszonych
przyjeciach.

Nades!al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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