Gtowka cieleca ?a la vinaigrette?
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1261 razy.

Ugotowac gtéwke cieleca podanym wyzej sposobem, pokraja¢ w podtuzne kawatki, obtozy¢é ozorkiem, na ktorym
potozy¢ po kawatku ugotowanego mézgu i naokoto ugarnirowa¢ kupkami siekanej drobno cebuli, grzybkami
marynowanymi, korniszonami i kaparami. Wszystko musi by¢ bardzo drobno usiekane. Osobno podaé

ocet, oliwe i musztarde, ktéry sobie kazdy na talerzu rozmiesza z drobiazgami, stanowigcymi garnirunek

gtowki: W ten sposob podajg najczesciej gtowke cielecg w Paryzu.
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