NOzKi cielece z ostrym sosem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1259 razy.

Oczysciwszy dobrze przekrojone na pot nézki cielece sparzyé je wrzacg woda, sciaggnaé kopytka, oskroba¢ nozem,
zala¢ zimng wodg i gotowaé z jarzynami i korzeniami tak dtugo, az beda zupetnie miekkie i od kosci odstang. Potem
kosci wyjaé , nozki posoli¢ i witozyé do jakiegokolwiek sosu ostrego wedle upodobania. Mozna je tez podaé jak gtowke
?a la Vinaigrette? z octem, oliwg i musztarda.
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