Comber cielecy pieczony

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1954 razy.

Najlepszy, bo najdelikatniejszy jest comber, poczgwszy od nerki az do czwartego zebra. Comber trzeba

wpierw oczysci¢ z zyt, osoli¢ , gesto naszpikowaé , a podtozywszy masta i troche ttuszczu wotowego upiec w gorgcym
piecu. Potem go porgba¢ na mate i zgrabne czgstki, utozy¢ na pétmisku, podlaé mastem rumianym i otoczy¢
makaronem, szpinakiem lub krokietami z kartofli. Do wykwintnego obiadu nie rabie sie combra w kawatki,

tylko odjgwszy mieso od kosci, kroi sie je w ukosne kawatki i uktada znéw na swoje miejsce.
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