Cielecy mostek nadziewany na pieczyste

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1609 razy.

Piekny, ttusty mostek obmy¢ , posoli¢ i nadzia¢ farszem nastepujacym. Wzig¢ tartej butki, duzo masta, troche siekanej
pietruszki, soli,. 1 zo6ttko, zmiesza¢ dobrze, zeby masa byta pulchna, nadzia¢ mostek pod skérg zwierzchnia i

upiec na brytfannie, obsypac , tartg butkg i wyda¢ na stét. Mostek lepiej piec w rondlu utozony, bo tak nie

wyschnie. Mozna tez z niego wyja¢ koSci.
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