Cielecy mostek lub topatka w szarym sosie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1611 razy.

Ociagna¢ wrzaca woda cielecy mostek, nalaé go swiezg wodg, wtozy¢ wioszczyzny, korzeni i gotowaé do miekkosci. Rozet
go w kawatki i nala¢ nastepujgcym sosem: zarumieni¢ masta z maka, rozprowadzi¢ rosotem, wtozy¢ rodzynkow

suttanek, wcisnaé soku cytrynowego, wla¢ troche wina, karmelu, zagotowac pare razy, wtozy¢é mostek, jeszcze raz
podgotowac iwydac .
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