Cielece zrazy wotynskie

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1612 razy.

Plasterki cienkie cieleciny uktada¢ w rondel, grubo mastem wysmarowany, przesypac¢ solg biatym pieprzem,
na to potozy¢ warstwe cieniutko krajanej mtodej stoninki i znowu warstwe cieleciny i znowu stoniny. Zamkna¢
szczelnie pokrywa rondel i dusi¢ na wolnym ogniu matg godzine. Po uduszeniu wytozy¢ na potmisek, obtozyé
smazonymi kartoflami i podaé¢ na stot.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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