Pierozki z miesem

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1354 razy.

Wzig¢ pozostatg pieczen, posiekac¢ jak najdrobniej, zasmazy¢ masta z tartg cebula, wtozyé mieso, posoli¢ , popieprzy¢ ,
wymieszaé dobrze na ogniu, wbi¢ 1 lub dwa jaja, stosownie do ilosci miesa, i jeszcze raz wymieszac . Zagnies¢

ciasto z jajami i woda, lecz nie twardo, rozwatkowac¢ jak najcieniej, ktas¢ na ciescie opodal kupki farszu, zawingé

ciastem, wykrawa¢ zelazkiem w zagbki lub matg szklaneczkg pierozki i zacisngé kazdy mocno, zeby sie nie otwierat,
wrzuci¢ na gotujgca, zasolong wode, a gdy sie zagotujg i sptyng, wybra¢ tyzka durszlakowg i na potmisku polaé mastem
zrumienionym z tartg butka.
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